
 

 

Verehrte Gäste! Die geforderten Angaben zu Allergenen können Sie jederzeit 
in einem gesonderten Verzeichnis nachlesen. Unser Personal ist Ihnen dazu gern behilflich! 
Deklarierte Zusatzstoffe:1-Farbstoff, 2-Konservierungsstoff, 3-Nitrit/Nitrat, 4-Antioxitationsmittel 

5-Geschmacksverstärker, 6-geschwefelt, 7-gewachst 

 

Herzlich Willkommen in der  
rustikalen Gaststube „Torwache“  
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt  
und guten Appetit! 

 

Tagessuppe – frisch gekocht nach Angebot 6,50 €  
Unser Servicepersonal berät Sie dazu gerne  

Cremesüppchen von Karotte und Ingwer 6,50 €  
mit Frischkäse serviert   

Torwächters bunter Salatteller  
mit frischem Gemüse im würzigen Dressing, frisches Baguette sowie zur Wahl: 
-  als kleiner Salat mit Blattsalaten     6,00 € 7 
-  eingelegter Lakenkäse und Oliven 10,50 € 4,6  
-  gebratene Hähnchenbruststreifen 10,50 €  

Großes Würzfleisch 8,50 € 1,7 
mit Champignons und Käse im Näpfchen überbacken  
serviert mit Baguette  

Neukirchener Bauernsülze 10,00 € 2,3 
mit pikanter Remouladensoße   
dazu Bratkartoffeln mit Majoran und Zwiebeln   

Unser vegetarischer Tipp:  
Gefüllte Zucchini mit buntem Gemüsereis 11,50 €  
auf Tomatensoße   

Ragout vom deutschen Spargel in Kräuterrahm 15,00 € 
und gebutterte Kartoffeln 
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… hier kocht und schmort es in allen Töpfen… 
 

 

Zarte Matjesfilets in leichter Apfel-Zwiebelsoße 12,50 € 7,2,3,4 
und Röstkartoffeln mit Speck 

Gebratene Frikadelle 12,80 € 2,4, 
gebraten in der Eisenpfanne, auf Paprikaragout  
und Pommes frites  

Filet vom Seelachs, im Teig gebacken 13,50 € 7 
dazu Kräuterremoulade und hausgemachtem Kartoffel-Lauchsalat  

Gesottene Ochsenzunge aus kräftigem Gewürzsud 15,80 € 2,3,4 
mit zerlassener Landbutter, Markerbsen und Kräuterkartoffeln  

Mit Kräutern gebratene Hähnchenbrüstchen 16,00 €  
auf buntem Pfannengemüse und Duftreis 

Deftiger Sauerbraten nach sächsischer Art zubereitet 16,80 € 2,3,4  
dazu Apfelrotkohl und gekochte Klöße mit Semmelbutter 

Zarte Schweinsmedaillons mit Rosmarin gebraten 17,00 € 
auf Grillgemüse, Tomatenrahm und Tagliatelle  
 

Hausgemachte Klaffenbacher Kirschgrütze  6,00 € 1 
mit etwas Mandellikör, Vanilleeis und Schokoladenspänen  

Ofenfrischer Apfelstrudel 6,20 € 1 
mit cremigen Vanilleeis und Vanillesoße    


