
 

Verehrte Gäste! Die geforderten Angaben zu Allergenen können Sie jederzeit finden Sie jederzeit 

in einem gesonderten Verzeichnis nachlesen. Unser Personal ist Ihnen dazu gern behilflich! 

 
VORSPEISEN ZU BEGINN                               __________ 
 

ZU ALLEN VORSPEISEN SERVIEREN WIR IHNEN OFENFRISCHES BAGUETTE.                     A1,L 

 

Kleiner, bunter Jahreszeitensalat    8,50 € G,K 
Tomate, Paprika und Gurke im Sauerrahmdressing  
 

Gebackene Falafelbällchen mit Apfel-Chutney  13,50 € A1,K 
auf herbstlichem Salatbett in Balsamico-Vinaigrette 
 

Geflämmter Ziegenfrischkäse     14,80 € G,K,H3 
mit Roter Bete, mariniertem Feldsalat und gerösteten Walnüssen 
 

Carpaccio vom Jungbulle Dry Aged Beef     17,50 € G,H,1,3,6 
auf knackigem Rucola, eingelegten Oliven und gehobeltem Parmesan 
 
 

SUPPEN HAUSGEMACHT      __                   _________ 
 

Toskanische Strauchtomatensuppe    9,00 € A1,I 
mit Basilikum-Olivenöl und Grissini 

 
Kräftige Bouillon vom Weiderind    9,50 € A1,C,I 
mit feinem Gemüse und Markklößchen 

 
Geschäumtes Steinpilz-Süppchen     9,80 € A1,G,I 
mit gebackenem Gemüsestroh 
  

 

Kalte Küche VESPERZEIT                             ___________________________________________ 
 
Vegetarische Quiche        13,50 € A1,C,G,K 
mit buntem Gemüse, Kräuter-Schmand 
und Wildkräutersalat in Balsamico-Vinaigrette 
 

Dreierlei Käse vom Burkhartsdorfer Rößlerhof  17,50 € A,G,H,K 
gereifter Heukäse, kräftiger Bergkäse und Kräuterkäse   
mit Weintrauben, Feigensenf, Landbutter und Brotauswahl   
 
            _______ 



 

Verehrte Gäste! Die geforderten Angaben zu Allergenen können Sie jederzeit finden Sie jederzeit 

in einem gesonderten Verzeichnis nachlesen. Unser Personal ist Ihnen dazu gern behilflich! 

 

KLASSIKER BEKANNT, BELIEBT, GEFRAGT      __________ 
 

Teigtaschen mit Auberginenfüllung – vegan möglich  15,80 € A1,G,I 

auf Kürbissoße, serviert mit Rucola und gehobeltem Parmesan  
 

Gebackene Rote Beete Puffer – vegan möglich   18,50 € A1,G 
mit grünem Spargel in Zitronenbutter und Safranreis  
 

Knuspriges Schnitzel von der Hähnchenbrust  24,50 € A1,C,G,I 
an geschwenkten Zuckerschoten und Butterkartoffeln 
 

Hirsch-Edelgulasch mit Waldpilzen    24,80 € A1,C,G,Ia 
an Rosenkohlröschen und Kürbis-Kartoffelstampf 
 

Rinderroulade nach “Hausfrauen Art”    26,50 € A,G,I,K,2,3 
klassisch serviert mit Apfelrotkohl  
und gekochten Klößen in Semmelbutter 
 

GRILLPLATTE HEISS & SAFTIG      ________________ 
 
Medaillons von der Hähnchenbrust     22,50 € A1,G,I 
gratiniert mit Strauchtomaten & Mozzarella  

 

Zarte Schweinelendchen       23,50 € A1,G,I 
mit grüner Pfeffer-Rahmsoße 
 

Rumpsteak vom Jungbulle Dry Aged Beef 200g      29,80 € D,F,G,K,I 
mit hausgemachter Kräuterbutter 
 

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen…     C,G,K,1 
gebackene Steakhouse Pommes mit Limetten-Mayonnaise   
sowie kleinem Salat von Rucola, Kirschtomaten & Lakenkäse  

 
GEWÄSSER NAH & FERN     ____________________________ 

 

Gebratenes Kabeljaufilet      24,50 € A1,B,C,D,F,G,I,K,M,1,4 
mit Brokkoli in Mandelbutter und Kürbis-Kartoffelstampf 
 

Nordisches Lachsfilet aus der Butterpfanne   25,80 € A1,B,D,G,I,1,4 
an gerahmten Blattspinat und feinen Bandnudeln 
 _______________________________________________ 



 

Verehrte Gäste! Die geforderten Angaben zu Allergenen können Sie jederzeit finden Sie jederzeit 

in einem gesonderten Verzeichnis nachlesen. Unser Personal ist Ihnen dazu gern behilflich! 

HERBST - MENÜ 
 

Kürbis-Cremesuppe 
mit eigenem Öl und gerösteten Kernen 

9,80 € A1,G,I 

**** 
 

Schottische Ochsenbacke 
Zart geschmort in Estragon-Jus 

auf gerahmter Schwarzwurzel 
und Schupfnudeln 

27,50 € C,F,G,I,K,5 

**** 
 

Hausgebackene Schokoladentarte 
mit fruchtigem Beeren-Confit 

und erfrischendem Orangensorbet 
9,80 € A,C,G,H 

 

als 3 Gang- Menü zum Preis von 46,00 € pro Person 

EMPFEHLUNG DES HAUSES                        ___________ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DESSERT SÜSSE VERFÜHRUNG       ___________ 

 
Crème Brûlée der französische Dessert-Klassiker    9,50 € C,G 
mit frischen Früchten 
 

Apple-Calvados Parfait      9,80 € A1,C,F,G,H 
an Keksstreusel und Himbeer-Confit   
 

ETWAS BESONDERES FÜR SIE:  

RIESLING Beerenauslese – edelsüß, Werner Anselmann, Pfalz  
Ein großartiger Wein mit beeindruckender Intensität und einer nahezu unbegrenzten 
Lagerfähigkeit. Das fruchtbetonte Bouquet dieses blass-golden schimmernden Rieslings erinnert an 
Pfirsiche, Aprikosen, Orangen und Passionsfrüchte. Seine edle Süße und die für den Riesling typische 
lebhafte Säure garantieren ein harmonisches und unvergessliches Trinkerlebnis. 
0,05 l  6,00 €                 8,0 %vol. 
 
Liebe Gäste, Änderungen der Gerichte werden mit 1,50 € pro Beilage berechnet. 
 _______________________________________________ 
 


